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FEIERN IM DESIGN- & LIFESTYLE-HOTEL

Wir tun alles für Ihre persönliche Traumhochzeit

Geschätztes Brautpaar

Herzliche Gratulation zum Entscheid, den Bund fürs Leben zu schliessen. Wir begleiten Sie an Ihrem 
schönsten Tag und richten für Sie Ihre persönliche Traumhochzeit aus! Das Restaurant APART bietet mit 
seinem einzigartigen Ambiente und der speziellen Architektur die perfekte Location für einen unver-
gesslichen Tag für Sie und Ihre Gäste. 

«Edel & Roh»: das ist das architektonische Motto im Haus und damit wurde das APARTHOTEL Rotkreuz 
von der Hotelleriesuisse zum Design- & Lifestylehotel gekürt. Die grosse Sonnenterrasse, der schöne 
Garten, die kürzeste Bahnstrecke der Welt, der flexibel einrichtbare Festsaal, die kreative Küche, 50 De-
signzimmer, eine moderne Loftsuite und das APART Team machen das APARTHOTEL Rotkreuz zu einer 
einmaligen Lokalität.

Die zentrale Lage ist auch ein Grund, das APARTHOTEL Rotkreuz als Veranstaltungsort für die Hoch-
zeitsfeier zu wählen. Es befindet sich beim Bahnhof Nord und ist nur 700m von der Autobahnausfahrt 
entfernt. Es ist deshalb für Ihre Gäste - ob mit dem Auto, dem Car oder den öffentlichen Verkehrsmitteln 
- optimal erreichbar. Das Hotel verfügt über ausreichend kostenlose Aussenparkplätze, Garagenplätze 
gegen Gebühr und zwei Elektrotankstellen zur freien Benutzung.

Auf den folgenden Seiten finden Sie Informationen zu unseren Räumlichkeiten, den Bestuhlungsvari-
anten, Apéro- und Menüvorschläge sowie spezielle Übernachtungsangebote. Gerne unterbreiten wir 
Ihnen weitere Vorschläge gemäss Ihren Wünschen. 

Wir liefern unsere kreative Kulinarik auch als Catering für Ihre Hochzeit.
  
Wir freuen uns darauf, Ihre Vorstellungen zu Ihrem Fest kennenzulernen und uns bei einer unverbindli-
chen Hotelführung als Ihr Gastgeber zu präsentieren und hoffen darauf, «A PART of your wedding» zu 
sein.

Stellvertretend für das APART Team, Ihr Gastgeber Alain Packes



GARTEN, SONNENTERRASSE UND APART ZÜGLI
HOCHZEITSAPÉRO & ZIVILE HOCHZEITSFEIER

Der schöne Garten und die Sonnenterrasse eignen sich hervorragend für den Apéro mit Ihren Gästen. 
Abends verwandelt unsere Beleuchtung den Garten in eine romantische Oase. Zusätzlich dazu können 
Sie das APART Zügli buchen. Es ist unter anderem mit einer eigenen Bierzapfanlage, Musikanlage und 
einer stimmigem Beleuchtung ausgestattet.

Feiern Sie Ihren zivilen Hochzeitstag im APART Zügli; ein unvergessliches Highlight in einer einzigarti-
gen Atmosphäre ist Ihnen garantiert. 

 
EXKLUSIVER PLATZ ZUM FEIERN

Restaurant APART    bis 40 Personen
Restaurant     bis 40 Personen
Sonnenterrasse    bis 60 Personen
Garten      bis 80 Personen
Saal       bis 60 Personen (77m2)
Private Dining Room im 1. Stock  bis 12 Personen (35m2)
Saal und Restaurant APART   bis 120 Personen
APART Zügli     bis 16 Personen (12m2)



EIN SAAL ZUM FEIERN

In unserem Festsaal feiern Sie mit bis zu 120 Gästen. Aufgrund der flexibel einteilbaren Restaurations-
fläche können wir den Saal ganz auf Ihre Bedürfnisse abstimmen. Mit seinem einzigartigen Ambiente 
und der speziellen Architektur ist das APART die perfekte Location für einen unvergesslichen Tag für Sie 
und Ihre Gäste. 

Vom Pärkli und dem Zügli gelangen Sie direkt in den Festsaal.

Musikalische Umrahmung
Wir helfen Ihnen gerne bei der Suche nach der passenden musikalischen Umrahmung.
Das Piano im Saal steht Ihnen kostenlos zur Verfügung.

Blumen & Dekoration
Für die passende Blumendekoration empfehlen wir Ihnen unseren lokalen Partner:
Blumen Annen
Waldeggstrasse 30
6343 Rotkreuz
Tel. +41 41 790 13 64

Lassen Sie uns Ihre Wünsche und Vorstellungen wissen.

 



KREATIVE KULINARIK

Unser Küchenteam unter der Leitung von Thomas Gassner verwöhnt Sie und Ihre Gäste kulinarisch. 
Apéro- und Menüvorschläge finden Sie nachfolgend wie auch auf unserer Website.

WECKfahrbar.ch – Unser Cateringservice
Sie feiern nicht bei uns? Kein Problem, wir bringen unsere farbenfrohe Kulinarik gerne zu Ihnen. Lassen 
Sie sich und Ihre Gäste von unserer Spezialität, dem «WECK®-Gläsli-Angebot» überraschen und kuli-
narisch verwöhnen. Wir empfehlen insbesondere die Apéro-Häppchen, Vorspeisen und Desserts in den 
Gläschen. Dank den idealen Probierportionen können Ihre Gäste mehrere Leckereien geniessen. 

Der Gastgeber, Alain Packes, macht Ihnen gerne ein auf Ihre Wünsche zugeschnittenes Angebot.  
 
 
 
APÉRO TIPPS

Apéro-Pauschalen (ab 15 Personen)     Alle Preise in CHF und pro Person

DER URCHIGE       16.00
2    Hausgemachte Spinat-Ricotta-Blätterteiggebäck 
1    Luzerner «Kügelipastetli»
1    Käseschnitte
Höhlengereifter Sbrinz und marinierte Oliven

DER MEDITERRANE        27.00                              
1    Mini Calzone
2    Kartoffel-Tortillas
1    Krevettenzigarillo mit Limes-Sweet-Chilli
1    Rassige Minestrone in der Espressotasse
2    Albondigas mit Knoblauchaioli
2    Chorizo-Crostini mit Pesto
1    Arancino auf Rucolasalat

DER ASIATISCHE       31.00
1    Crabcake mit Ryu-Sauce
2    Gyoza mit Sojavinaigrette
1    Glas Edamame
1    Tom Yam Suppe mit Poulet
1    Peking-Enten-Wrap
1    Krevetten-Lime-Wan Tan
1    Meatball mit scharfem Thai-Ketchup
1    Asiatisches Rindstatar auf Bruschetta
1    Asiatisches Schweine-Spiesschen
Krabbenchips



BAR
Oliven mariniert mit Kräutern und Knoblauch   per 100 g   7.00
Knusprig süss-scharfe Cashewnüsse     per 100 g   6.50
APART Büffelsalami mit 3-jährigem  
Sbrinz von der Alp mit mixed Pickles       16.50 

BANKETT-MENÜ TIPPS

MENÜ 1
Morchel-Macchiato, Poulet-Lollipop, Espuma     3-Gang-Menü
***           59.00
Weisse Symphonie: Poulet, Ingwerrisotto, Blumenkohl, Sake-Espuma
***
Himbeeren Rendez-vous: Roulade, Sorbet, Verveine, Mousse, Gelee

MENÜ 2
Tuna Variation: Carpaccio, Tataki mit Avocado-Praline, Wasabi   4-Gang-Menü
***           88.00
Asiatische Tomatensuppe mit Kokosmilch, Glasnudeln, Wan Tan, Zitronengras
***
Lammrücken unter der Panko-Cashew-Kruste, Tomaten-Zucchetti-Rondelle,  
Thymian
***
Mango Crème brûlée, Tonkabohnen-Eis, Marshmallow, Smoothie
 

MENÜ 3
Caesar Salat mit Poulet, Speck, Parmesan      4-Gang-Menü
***           98.00
Lobster-Suppe mit Vanille, Espuma, Zigarillo
***
Kalbsfilet mit Süsskartoffeln, Spargeln
***
Blaubeer-Crumble, Honig-Eis, Nüsse

MENÜ 4
Zanderfilet mit Kürbis, Focacchia, Wachtelei      4-Gang-Menü
***           88.00
Herbstliches Risotto mit Pilzen, Marroni, Rotkohlpraline
***
Deux Filets vom Kalb und Schwein mit Speck, Kartoffelgratin
***
Mango-Tiramisu mit Sorbet, kandierter Mango, Schokolade



MENÜ 5
Salatbouquet mit Lachs-Frischkäseröllchen, Rotweinschalotten,    3-Gang-Menü 
Saiblingsroggen         75.00
***
Roastbeef mit Kartoffel-Salbeigratin, Gemüse, Café de Paris-Sauce
***
Dessert-Variation: Gefroren, kalt und heiss
 

MENÜ 6
«Fischstäbli» – Unsere Antwort auf Käpt`n Iglo     3-Gang-Menü 
***                       88.00
Duo vom Rind (in zwei Gängen serviert)
Brasato mit Peterlischmarren, Perlzwiebeln
Filet mit Risotto, Gemüse, Béarnaise-Sauce
***
Beeren-Trifle im Glas



IHRE HOCHZEITSNACHT 
IM DESIGNZIMMER ODER DER LOFT-SUITE

Erholung in modernem, grosszügigen und gemütlichen Ambiente

Unsere Designzimmer (25-35m2) haben grosse und bequeme Betten (Queen- oder Kingsize), einen TV, 
einen Kühlschrank, einen grossen Schrank, einen Schreibtisch sowie ein grosszügiges Bad mit Haar-
trockner und Kosmetikspiegel. Der Internet- und WLAN-Zugang ist kostenlos. Dank der Nespresso-
Maschine im Zimmer können Sie sich bereits vor dem Frühstück einen Morgenkaffee-/tee gönnen.

Nächtigen Sie als Brautpaar in einem Executive Designzimmer, freut sich unser Housekeeping Team, 
dieses für Sie romantisch zu dekorieren. 

Das alles finden Sie auch in der Loft-Suite. Diese verspricht aber noch einen exklusiveren Touch. 
Verbringen Sie Ihre Hochzeitsnacht in unserer 120m2 grossen Loft-Suite mit grosser Terrasse.  

Unser Geschenk an Sie
Feiern Sie das Hochzeitsfest bei uns, laden wir Sie als Hochzeitspaar zur Übernachtung in unserer Suite 
oder in einem Designzimmer ein (je nach Verfügbarkeit).



SCHLAFEN IM DESIGNZIMMER    

Nachfolgend finden Sie unsere regulären Zimmerpreise. Benötigen Sie mehrere Zimmer. Fragen Sie 
nach unseren Angeboten für Ihre Gesellschaft.  
                                                                              
       So–Do            Fr–Sa
Superior 25m2 (Queensize, 1.40m)
Einzelzimmer      ab 190  ab 120
Doppelzimmer     ab 230  ab 160

Business 30m2 (Queensize, 1.40m)
Einzelzimmer      ab 200  ab 130
Doppelzimmer     ab 240  ab 170

Executive 35m2 (Kingsize, 1.80m)
Einzelzimmer      ab 220  ab 150
Doppelzimmer     ab 260  ab 190

Studio 35m2 (Queensize, 1.40m)
Einzelzimmer      ab 240  ab 210
Doppelzimmer     ab 280  ab 250
Küchenmaterial pro Woche        + 40          + 40
Studio-Wochenmiete auf Anfrage

Familienzimmer     ab 320  ab 290
2 Zimmer mit Verbindungstür
(für 2 Erwachsene mit 2 Kindern)

Tiefgarage pro Tag         + 12          + 12

Alle Preise in CHF und inkl.:
- Reichhaltiges Frühstücksbuffet
- Highspeed Internetzugang und WLAN im Zimmer
- WLAN im Restaurant
- Benützung der Nespresso-Maschine und Teestation im Zimmer
- Ausleihe eines Bikes für die Entdeckung der schönen Gegend rund um den Zugersee und die Reuss
- Eintritt ins Fitnesscenter «Reha-Zentrum Rotkreuz»
- MwSt., Taxen
- Aussenparkplatz                   Preisänderungen vorbehalten

                



«Z‘MÖRGELE» IM APART   
                                                              
Geniessen Sie am Morgen nach dem Hochzeitsfest die Köstlichkeiten unseres Frühstücksbuffets im Re-
staurant oder auf der Sonnenterrasse. 

Von diversen Fruchtsäften, Lassi und Latte Macchiato über Pancakes, eine grosse Fleisch- und Käse-
auswahl bis hin zu Birchermüesli und Früchten, leckeren Brotsorten und hausgemachter Konfitüre – das 
Frühstücksbuffet lässt keine Wünsche offen.

             



APART AG
Hotel Restaurant Bar
Mattenstrasse 1
CH-6343 Rotkreuz
Tel. +41 41 799 49 99
Fax +41 41 799 49 90
info@aparthotel-rotkreuz.ch
www.aparthotel-rotkreuz.ch

A PART OF YOUR WEDDING

Das gesamte APART Team freut sich auf Sie!

Das APART Kaderteam
Oben: Alain Packes, Gastgeber & Monica Aebersold, Chef de Réception und Stv. Direktion
Mitte: Karin Müller, Marketing/Kommunikation & Ramona Herger, Leiterin Housekeeping
Unten: Erna Iten, Chef de Service & Thomas Gassner, Küchenchef


